
                                                                                                                               

 

Menü-vegetarisch 

25./26.12.2025 Preis p.P. 69€ 

 

Amuse | Kohlrabi Nussbutterstampf | Kohlrabisalat | 
Radieschen 

x 

Brot Butter | Schnittlauch | Meersalz | Minilaib 
Weizensauerteig 

x 

Rote Beete Creme | gepickelte Beete | Buttermilchsud | 
Kürbiskernöl Mayonnaise 

x 

Agnolotti | Marone Ricotta | Taleggio Sauce | geschmorter 
Radicchio | Pfeffer Orangen 

x 

Buchteln | Cassis Sorbet | Schwarze Johannisbeere Ragout | 
Champagner Schaum 

x 

Petit Four I 2 Pralinen von LaMara 

 

 

Menü 

25./26.12.2025 Preis p.P. 69€ 

 

Amuse | Hirschtatar | Knödelpommes | 7 min. Ei Mayo | 
Schnittlauch 

x 

Brot Butter | Kaviar | Schnittlauch | Meersalz | Minilaib 
Weizensauerteig 

x 

Pochierte Bachforelle | Rauchaalsud | geröstetes 
Blumenkohlpüree | Sesam Gurken Salat | gepickelte Chili  

x 

Barbarie Entenbrust | Geflügeljus | gefüllter Knödel | gezupfte 
Entenkeule | Blaukrautpüree 

x 

Buchteln | Cassis Sorbet | Schwarze Johannisbeere Ragout | 
Champagner Schaum 

x 

Petit Four I 2 Pralinen von LaMara 

 


